  zał. nr 2 do zapytania ofertowego 
                                                          z 22.09.2021 r. znak: PSONI/ZP/2131-11/2399/21

.......................................................
                ( pieczęć firmowa)


FORMULARZ OFERTOWY  
 

.......................................................................................................................................................
( pełna nazwa )

.......................................................................................................................................................
( pełna nazwa)

.......................................................................................................................................................
( adres siedziby)

............................................................                                      .....................................................
                        (REGON Wykonawcy)	              (NIP Wykonawcy)

............................................................                                      .....................................................
                                 (telefon)                                                                                                                                       (telefon / fax)

............................................................                                      .....................................................
                       (adres strony internetowej)                                                                                                                      (e – mail)

Dokument uprawniający do występowania w obrocie prawnym:

.......................................................................................................................................................
(zarejestrowany przez, wpisany do)
Reprezentacja Wykonawcy (zarząd, przedstawiciele ustawowi, pełnomocnicy, prokurenci):

.......................................................................................................................................................
(imię i nazwisko- funkcja)

.......................................................................................................................................................
(imię i nazwisko- funkcja)

Oferujemy przyjęcie do realizacji przedmiotu zamówienia obejmującego swoim zakresem dostawę wyposażenia gastronomicznego na warunkach i zasadach określonych w zapytaniu ofertowym z dnia 22.09.2021 r. znak sprawy: PSONI/ZP/2131-11/2399/21, za cenę brutto uwzględniającą wszelkie koszty związane z realizacją zamówienia wynoszącą 


................................................ zł brutto 

(słownie: ......................................................................................................................zł),

w tym podatek VAT w stawce:

………. % i kwocie …………………………..... 

(słownie: …...........………………………….………………………………..………zł).



Za wyżej wymienione wynagrodzenie oferujemy dostawę:	
































	Lp.
	Nazwa
	Opis, wymagania techniczne, parametry 
	Liczba
(szt.)
	Oferowane urządzenia, sprzęt 1)
	Cena netto 
(zł)
	Wartość netto
(zł)
	Wartość brutto
(zł)

	
	
	
	
	producent, marka, model, nr katalogowy
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1. 
	Blacha wypiekowa
	- blacha wypiekowa perforowana, posiadająca 4 ranty                                                                      - powłoka silikonowa                                
- wymiary min. 530 mm x 325mm
	20
	
	
	
	

	2. 
	Szafa chłodnicza pojemność 2/1 GN
	- zasilanie 230V                               
- moc min. 0,182 KW                                                                                                                                                                                                                - ilość drzwi: 1, rodzaj drzwi : pełne                                                                 - co najmniej 3 półki z możliwością przełożenia
- bez szuflad                                                                                                                                                         - automatyczne odszranianie                                                             - elektroniczny sterownik                                                                    - obudowa zewnętrzna wykonana ze stali nierdzewnej     
- szafa o pojemności 2/1 GN, min. 570l                                               
	4
	
	
	
	

	3. 
	Smażalnik jednokomorowy
	- zasilanie min. 380V                                            - moc min 9 KW                                                   - pojemność: 24 – 30l                                                                         - wykonany ze stali nierdzewnej      
- kranik spustowy
- kosz z uchwytem
	1
	
	
	
	

	4. 
	Pakowarka próżniowa jednokomorowa
	- zasilanie 230 V                                                   - moc min. 900 W                                                 - szerokość zgrzewania min 260 mm                                                             - komora: stal nierdzewna            
	1
	
	
	
	

	5. 
	Cyrkulator
	- zasilanie 230 V                                 
- moc min. 1,2 KW                       
	1
	
	
	
	

	6. 
	Komora rozrostowa
	- zasilanie 230 V                                                   - moc: min 2 KW                                                  - obudowa ze stali nierdzewnej                             - drzwi szklane,                                                     - pojemność min. 8 blach 600x400 mm                - blachy GN 1/1
	1
	
	
	
	

	7. 
	Torba termoizolacyjna
	- torba do transportu lunchboxów                         - ładowana od góry, mieszcząca min. 4  lunchboxy max 6
- materiał termoizolacyjny, łatwo zmywalny               
	8
	
	
	
	

	8. 
	Pojemnik termoizolacyjny GN 1/1
	- pojemnik termoizolacyjny GN 1/1                     - ładowany od góry, z przykrywką                       - wykonany z polipropylenu                                 - wysokość min 320 mm
	5
	
	
	
	

	9. 
	Napełniacz
	- mocowany do stołu
- jednootworowy
- wysokość min. 1100 mm
- wylewka + prysznic, dedykowany pod stół z basenem jednokomorowym
	1
	
	
	
	

	10. 
	Pojemnik na odpady z podstawą na kółkach z pokrywą
	- wykonany z polipropylenu
- wytrzymały na uszkodzenia mechaniczne
- pojemność 120 L
- wyprofilowane uchwyty
- podstawa na kółkach
- pokrywa pasująca do pojemnika
	9
	
	
	
	

	11. 
	Zgrzewarka do pojemników
	- zasilanie 230 V                               
- moc min 0,7 KW                                                - pakowanie tacek do rozmiaru 230x185 ( w tym np. tacki 227x178 bez podziału i z podziałem na dwa/ trzy )
- płynna i precyzyjna regulacja temperatury zgrzewania
- informacja o gotowości do pracy
- ramki wymienne wykonane z aluminium anodowanego ( zamiennie dla A190e i AG02e )
- płyta zgrzewająca teflonowa
- głębokość tacki do 100mm
- wysokość po otwarciu ok 500 mm
- wymiary ok 540x260x200mm
- czas zgrzewania ok 2 sekund
- czas nagrzania ok 10 min
- automatyczne odcięcie folii z rolki po długości
- konstrukcja urządzenia wykonana ze stali nierdzewnej                               
	1
	
	
	
	

	12. 
	Pojemnik gastronomiczny do pieca konwekcyjnego GN 1/1 40mm
	- GN 1/1
- wykonany ze stali nierdzewnej 
- możliwość piętrowania
- wysokość 40 mm
- zakres temperatur do +300
	15
	
	
	
	

	13. 
	Pojemnik gastronomiczny do pieca konwekcyjnego GN 1/1 100mm
	- GN 1/1
- wykonany ze stali nierdzewnej 
- możliwość piętrowania
- wysokość 100 mm
- zakres temperatur do +300
	15
	
	
	
	

	14. 
	Miesiarka planetarna
	- zasilanie 230V                                                    - moc 1,1 KW                                                                                                                                     - w zestawie: mieszadło, hak, rózga,                     - 3 prędkości pracy,                                              - dzieża i końcówki mające kontakt z żywnością wykonane ze stali nierdzewnej 
- pojemność dzieży min 20L                                                
	3
	
	
	
	

	15. 
	Pojemnik gastronomiczny do pieca konwekcyjnego GN 1/1 200mm
	- GN 1/1
- wykonany ze stali nierdzewnej 
- możliwość piętrowania
- wysokość 200 mm
- zakres temperatur do +300                      
	6
	
	
	
	

	16. 
	Witryna ekspozycyjna chłodnicza
	- zasilanie 230 V                                                   - moc min 0,16 KW                                              - kolor czarny                                                         - ilość półek 3 regulowane                                              - przeszklona z 4 stron                                           - pojemność 78 L                                                  - oświetlenie led
	2
	
	
	
	

	17. 
	Termos stalowy z pompką
	- wkład ze stali nierdzewnej
- pokrywa i uchwyt z polipropylenu
- otwierana pokrywa z blokadą,
- pojemność -  5 l                                     
	3
	
	
	
	

	18. 
	Wałkownica
	- zasilanie 230 V                                                   - moc min. 240 W                                                 - wałkownica nablatowa, przeznaczona do taczania ciasta, możliwość przygotowania ciasta do  5 mm
- dwa wałki                                                           - obudowa wykonana za stali nierdzewnej
	1
	
	
	
	

	19. 
	Miesiarka planetarna 7-8l
	- napięcie 230V
- moc elektryczna 0,2 – 1,1 KW
- min 3 prędkości pracy 
- wyjmowania dzieża o pojemności min 7 max 8 l 
- części mające bezpośredni kontakt z żywnością wykonane ze stali nierdzewnej
-  w komplecie zestaw 3 końcówek   do zagniatania ciast lekkich i ciężkich, do mieszania ciast lekkich i do ubijania piany
- osłona bezpieczeństwa
	1
	
	
	
	

	20. 
	Maszynka do mielenia mięsa
	- napięcie 230V
- moc elektryczna min. 1,1 kW
- wydajność co najmniej 250 kg/h
- głowica, ślimak, taca, nóż oraz sito wykonane ze stali nierdzewnej
- w komplecie sita o średnicy otworów 3 i 6 mm oraz szarpak
- zdejmowana głowica ułatwiająca czyszczenie
- zabezpieczenie przeciwprzeciążeniowe
- średnica gardzieli min. 68mm
	1
	
	
	
	

	21. 
	Regał wolnostojący
	[bookmark: _GoBack]- wykonany z tworzywa sztucznego
- wysokość 1800 mm
- głębokość 455 –530 mm
- długość 910 mm
- minimum 4 półki wykonane z tworzywa sztucznego
- mocowanie półek z regulowaną wysokością 
- nośność 1 półki min. 180 kg
	2
	
	
	
	

	22. 
	Szafa magazynowa
	- wykonanie ze stali nierdzewnej                                 - wysokość 1800mm                                              - głębokość 500mm,                                                 - szerokość 800mm,                                                       - drzwi przesuwne 2-4 szt.                                          - min 2 półki
	2
	
	
	
	

	23. 
	Grill elektryczny pojedynczy
	- napięcie 230V                                                             - moc od 2,2 KW                                                           - obudowa ze stali  nierdzewnej                               - ruszt żeliwny ryflowany                                                 - regulacja  temperatury do 3000C
- powierzchnia robocza min. 340x220 mm
	1
	
	
	
	

	24. 
	Półka do szafy chłodniczej
	półka o rozmiarach pasujących do szafy chłodniczej – poz. 2 specyfikacji
	8
	
	
	
	

	Razem
	




¹) Wykonawca ma obowiązek pod rygorem odrzucenia oferty wypełnić wszystkie pola w kolumnie nr 5 „Oferowane urządzenia (producent, marka, model)”. Proponowane przez Wykonawcę parametry nie mogą być sprzeczne z wymaganiami określonymi przez Zamawiającego


1. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z zapisami zapytania ofertowego i akceptujemy je bez zastrzeżeń oraz zdobyliśmy konieczne informacje do prawidłowego przygotowania oferty.
2. Gwarantujemy, że oferowany przez nas przedmiot zamówienia będzie spełniał wszystkie wskazane w zapytaniu ofertowym wymagania techniczno – eksploatacyjne i jakościowe.
3. Oświadczamy, że firma nasza spełnia wszystkie warunki określone w zapytaniu ofertowym. Posiadamy niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz zasoby do prawidłowego wykonania przedmiotu zamówienia.
4. Oświadczamy, że wzięliśmy pod uwagę wszystkie okoliczności i uwarunkowania mające lub mogące mieć wpływ na realizacją przedmiotu zamówienia i zostało to przez nas uwzględnione w cenie realizacji przedmiotu zamówienia.
5. Wyrażamy zgodę na warunki płatności określone przez Zamawiającego w zapytaniu ofertowym.
6. Gwarantujemy wykonanie przedmiotu zamówienia w terminie wskazanym w zapytaniu ofertowym.
7. Na przedmiot zamówienia określony w zapytaniu ofertowym udzielamy gwarancji jakości co najmniej na okres gwarancji udzielonej przez producenta danego sprzętu lub produktu, licząc od dnia odbioru końcowego przedmiotu zamówienia.  
8. Oświadczamy, że warunki zawarte w projekcie umowy (załącznik nr 4 do zapytania ofertowego) zostały przez nas zaakceptowane w całości i bez zastrzeżeń oraz zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy na przedstawionych warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.
9. Wszystkie dokumenty stanowiące ofertę zostały podpisane przez osobę upoważnioną do reprezentowania Wykonawcy.

        


.....................................................                     ….......................................................................
                (miejscowość i data)                                                         (pieczątka i podpis (y) osoby /osób uprawnionej lub upoważnionej)






